LA CHAROLAISE DE LA PIRONNAIS
VIANDE DE BCGEUF AU DETAIL

VIANDE DE VEAU AU DETAIL

Filet (réti / steaks)

Faux filet

Rumsteak (réti / steaks / pavés)
Entrecéte

Céte

Basse cdte (tranches & griller / beeuf au jus)
Tranche, tende de tranche (réti / steaks)
Aiguillette baronne (steaks)
Merlan

Mouvant (steaks)

Poire

Tranche grasse (fondue / réti / steaks)
Araignée

Bavette d’aloyau et de flanchet
Bifteck haché frais

Macreuse (steaks)

Jumeau (beeuf au jus)

Rond de gite (steaks)

Bourguignon

Gite de noix (steaks)

Paleron (beeuf au jus)

Collier (pot au feu)

Jarret (pot au feu)

Plat de cdte (pot au feu)

Dessus de palette (pavés / steaks)
Queve

Foie

Rognons

Coeur

Langue

Hampe

Onglet

Filet (réti / médaillons)

Noix (escalopes / rdtis / médaillons)
Quasi (réti)

Cadte

Cdte découverte

Collier (rdti avec os)

Epaule (réti avec os)

Sauté (épaule, collier sans os)
Jarret (Osso-bucco)

Poitrine avec os (banquette)
Poitrine sans os (blanquette)
Foie

Téte (piéce)

Rognons

Coeur

Ris

Langue

Joue

NES, ELEVES, TRANSFORMES &

la ferme.

Le conditionnement sous vide est
effectué par nos soins, dans notre
laboratoire.

Nos produits sont disponibles en

frais ou en surgelés.
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