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PRESENTATION DE NOTRE 

EXPLOITATION FAMILIALE 

 
Le troupeau de RACE A VIANDE CHAROLAISE se 
compose d’une 60aine de vaches et leur 
descendance. 

 
L’exploitation est en AGRICULTURE BIOLOGIQUE. 
 
L’alimentation de nos bovins est issue des 
PRODUCTIONS DE LA FERME. 
 
Du printemps à l’automne, les animaux pâturent les 
prairies à l’abri des haies. 
 
 En hiver, elles consomment les stocks de fourrages 
réalisés aux beaux jours complémentés d’un peu de 
céréales et maïs grain, produits sur la ferme. 
 
Le veau, ELEVE AVEC LA MERE, est âgé d’environ 4 mois. 
 
Nous réalisons la découpe et le conditionnement 
sous-vide dans notre laboratoire. 
 
Pour plus de renseignements : fermedelapironnais.fr 

 

 

 

Vous trouverez dans notre magasin fermier, tous 

les morceaux de BŒUF et de VEAU conditionnés  

 

 

 

 

 

 

 

Vous trouverez dans notre magasin fermier, tous 

les morceaux de BŒUF et de VEAU conditionnés 

sous vide au DETAIL ou en COLIS. 

 

Notre magasin fermier est ouvert :  

 

Ferme de la Pironnais 

La Pironnais 

22400 Andel 

Tél : 02 96 31 31 58 
fermedelapironnais@hotmail.com 

Avec la charolaise de la Pironnais, 

mettez le meilleur dans votre assiette ! 

Vendredi 10h-12h et 14h-19h 

Samedi    10h-12h30 

Et sur demande 

Fléché à partir du bourg 
(rue du bignon) 

Lamballe 

Saint 

Brieuc 



 

Tarifs jusqu’au 12/2023               Ne pas jeter sur la voie publique 
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LES COLIS DE BŒUF 

LES COLIS DE VEAU 

VIANDE DE BŒUF AU DETAIL VIANDE DE VEAU AU DETAIL 

 

 

 

 

 

 

 

           Prix (€/kg) 

Filet     40,50 

Faux filet    26,60 

Rumsteak    26,60 

Entrecôte    26,60 

Côte     23,45 

Basse côte à griller   15,10 

Tranche, tende de tranche  21,50 

Aiguillette baronne   25,57 

Merlan    26,21 

Mouvant, Poire   26,21 

Tranche grasse   26,21 

Araignée    26,21 

Bavette d’aloyau et de flanchet 26,21 

Bifteck haché frais   11,50 

Macreuse    17,51 

Jumeau    11,33 

Rond de gîte    15,77 

Bourguignon      8,62 

Gîte de noix    17,51 

Paleron    15,66 

Collier               11,10 

Jarret    12,69 

Plat de côte      6,75 

Dessus de palette   26,21 

Queue      6,27 

Foie       8,36 

Rognons      8,36 

Cœur      8,36 

Langue    14,95 

Joue     15,23 

Hampe    22,69 

Onglet    25,76 

            Prix (€/kg) 

 

Filet     33,09 

Noix, quasi    29,17 

Côte     23,71 

Côte découverte   18,51 

Collier    15,35 

Epaule    19,68 

Sauté (épaule, collier sans os) 21,74 

Jarret (Osso-bucco)   19 ,81 

Poitrine avec os (banquette)  11,27 

Poitrine sans os (blanquette)  14,19 

Foie     28,33 

Tête (pièce)    18,53 

Rognons    12,00 

Coeur      7,64 

Ris     39,42 

Langue    15,10 

Joue     15,10 

             Prix (€/kg) 

La charolaise Splendide (8kg) 17,50 

 

La charolaise 4 saisons (14kg) 11,70 

 

La charolaise Pratique (13kg) 12,60 

 

Le colis pot-au-feu (4kg)  8,00 

 

Le grill’éco (1kg)   14,70 

 

Le colis de steaks 2ème (1,2kg) 13,80 

 

L’ékitable (1,3kg)   11,00 

 

Les tarifs 

             Prix (€/kg) 

Le colis de Veau   16,30 

(6kg) 

 

Le Mini’colis de Veau  16,80 

(3kg) 

 

La viande est issue d’animaux 

NES, ELEVES, TRANSFORMES à 

la ferme.  

Le conditionnement sous vide est 

effectué par nos soins, dans notre 

laboratoire. 

Nos produits sont disponibles en 

frais ou en surgelés. 


